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CôEST LA RENTREE !    

 

Ritournelle chant®e sur tous les tonsé 

 

Parlons un peu de cet évènement vécu différemment par tout un chacun. 

 

Certains affichent la r®signation. Dôautres vivent ces jours de rentrée avec angoisse. 

 

Le  train-train monotone et quotidien va reprendre ses droits. 

 

Le stress des trajets, les bouchons, les automobilistes de mauvais poil après un petit-déjeuner pris à 

la h©teé fini, termin® le doux famiente de la plage ou du transat ! 

 

Bien s¾r le temps de ces ch¯res vacances ne peut pas durer, maisé quôil est dur de rentrer dans la 

r®alit® parfois morose de la fin de lô®t®é Les coll¯gues bronz®s comme des brugnons ; hmmé pas 

trop mal ce nouveau directeur ! Ah, Vincent a rasé sa moustacheé 

 

Bref, la routine ! Mais comme on dit, il faut bien faire bouillir la marmite ! 

 

Pour dôautres, la rentr®e est synonyme dôangoisse. 

 

Nos chères « petites têtes blondes » vivent dans la hantise des examens à repasser. Ah, ces maths ! 

Einstein nôavait m°me pas son brevet dô®tudes parait-il  ! Et il a quand même fait son petit 

bonhomme de chemin !!  

 

Et ce prof avec sa calvitie et son gros bouton sur le nez ! Antipathique ! Il  va falloir le supporter 

toute de lôann®e ! 

 

Mais par contre aussi, quelle joie de retrouver les copines et les copains é Eva, Pierre, Jacques, 

Juliette, Basile et tous les autresé serez-vous au rendez-vous ? 

 

Et ce soleil particulièrement généreux cette année et qui va nous quitter tout doucement, à son 

rythme, avalé les brouillards de la rentr®eé 

 

Regrets, regrets du temps qui passeé 

 

Ah ! Jôoubliais, la crise est toujours là. Dans lôeuphorie des vacances on lôavait perdue de vue, 

celle-là ! Mais demain est un autre jour ! 

 

ET VIVE LA RENTREE ! 

 

 

Christiane Chatelain 
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DIMANCHE 13 SEPTEMBRE 2009 

 

BROCANTE 
 

POUR AMATEURS ET PROFESSIONNELS 
 

 

ü PETITES RESTAURATION  

ü BUVETTE  

De plus, cette année, vous trouverez un 

stand de dégustation de Duvel  

 
Renseignements  

071 591 535 ï 071 592 356 ï 071 951 059 
 

 

 

 

MARCHE ADEPS 
 

5 ï 10 ï 15 ï 20 KM 
 

Point vert : ACCUEIL SITUE SOUS CHAPITEAU  

RUE DU CHENE 

 

Renseignements  

071 591 535 ï 071 592 356 
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 Sous chapiteau, rue du Chêne 

 

DIMANCHE 20 SEPTEMBRE 2009 
Ambiance musicale 

 

Dès 10 h Visite du quartier en dos  
 dô©ne 
 Lâcher de ballons 
 
Dès 12h Apéritif 
D¯s 12 h 30ô Repas Porchetta 
 
Dès 14h Jeux pour enfants &  
 adultes ï Bingo 

 

Réservation : 071 591 535 ï 071 592 356 ï 071 951 059 

 
AVEC LA PARTICIPATION DE  

 
 

 

NOUS VOUS ATTENDONS NOMBREUX, 

Le Comité 
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Dis Papa !  

 
Voici une sélection des meilleures questions posées par des enfants.  

Les questions sont transcrites ici telles quôelles sont re­ues. 

 

- Grand-mère ! quand tu était petite, est-ce quôil y avait des dinosaures ? 

- Quand maman est fatigu®e, pourquoi côest moi qui dois aller au lit ? 

- Est-ce que les microbes qui sont sur nous se noient quand on se douche ? 

- Pourquoi nôy a-t-il pas de nourriture pour chat au goût de souris ? 

- Pourquoi les moines font de lôalcool alors quôils nôen boivent pas ? 

- Pourquoi les moutons ne rétrécissent pas quand il pleut ? 

- Si un chat retombe toujours sur ses pattes, et une tartine beurrée toujours du côté du 

beurre ; que se passe-t-il quand on attache une tartine beurr®e sur le dos du chat, et quôon 

les jette par la fenêtre ?  

- Pourquoi est-ce que les ballerines font toujours des pointes ? Ne serait-il pas plus simple 

dôengager des danseuses plus grandes ? 

- Le Père Noël existe-t-il  ?  

- Si Superman est tellement malin, pourquoi met-il son slip par-dessus son pantalon ? 

- Pourquoi est-ce quôon fait pas les avions dans le même matériau que les boîtes noires ? 

- Comment sôappelait le Capitaine Crochet avant dôavoir un crochet ? 

- Dis, quand on est mort, côest pour la vie ? 

- Pourquoi les établissements ouverts 24h/24h ont-ils des serrures ? 

- Si un mot est mal écrit dans le dictionnaire, comment peut-on faire pour le savoir ? 

- Pourquoi « séparé è sô®crit-il en un mot, alors que « tous ensemble è sô®crit en deux mots 

séparés ? 

- Si je dors et que je rêve que je dors, faut-il que je me r®veille deux fois avant dô°tre r®veill® 

pour de bon ? 

- Comment font les étoiles pour tenir dans le ciel ? 

- Est-ce quôon trouve la graine qui fait les b®b®s au supermarch® ? 

- Pourquoi les crottes des oiseaux sont-elles noires sur les voitures blanches et blanches sur 

les voitures noires ? 

- Pourquoi le temps passe plus vite quand on est en vacances ? 

- Pourquoi les Egyptiens enroulaient les momies dans du papier toilette ? 

- Pourquoi il y a des poissons dôavril et pas des chats dôavril ? 

- Côest qui qui a fait le premier b®b® ? 
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LA RENTREE DES CLASSES 

 

 
Tout doucement le matin 

Je mets un pied par terre 

Direction la salle de bains 

Pour tous les soins dentaires 

 

Une tartine bien beurrée 

Maman a tout préparé 

Côest sympa de d®marrer 

Avec un bon petit déjeuner 

 

Le cartable sur le dos 

Côest six heures de boulot 

On est tous ramollos 

Faut dire quôon se l¯ve t¹t 

Et le soir, les devoirs 

« Oh rage, oh désespoir » 

Faut pas que jôme couche tard 

Sinon gare aux coups de barre ! 

 

Lô®cole tous les jours 

Côest trop long, côest trop court 

Lô®cole tous les jours 

Un éternel retour 

 

 

 

Camille Delcroix 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Quand le matin je sommeille 

Attendant le déjeuner 

Devinez qui me réveille ? 

Dôun baiser au bout dômon nez 

Côest toi petite maman 

Toi qui sait toujours comment 

Me rendre heureux et content 

Et je tôaime tant ! 

Ma chère petite maman 

 

 Simon Delcroix 
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Bienvenue dans le Quartier du Berceau :  
Rien pour lôinstant, mais nous surveillons. 

 

   

NAISSANCES 
Aucunes naissances renseignées en ce moment 

 

Bienvenue au Bambins, toutes nos félicitations aux parents  

Ils nous ont quittés 
     

- Madame Marthe Lerminieau, Famille Palladino, rue du Chêne 

- Monsieur Paul Durieux, rue des Hauts Trieux  

  

Nos sincères condoléances aux familles 
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Spaghettini Nerone 
 

1 oignon, coupé en petits dès 

1 gousse dôail hach®e menu 

½ peperoncino séché et pilé (petit paprika 

sec) 

3 cuil. ¨ soupe dôhuile dôolive  

 

500 ml de sauce tomate (voir ci-dessous) 

500 gr de spaghetti 

1 morceau de beurre froid 

Gros sel ï poivre noir du moulin 

2 oignons rouges, coupés en anneaux très fins 

 

 

Faites blondir les oignons, lôail et le peperoncino (dans lôhuile dôolive 

Versez la sauce tomate ; Salez et poivrez 

Dôautre part, faites cuire al dente environ 8 minutes les spaghetti dans une grande quantit® dôeau 

salée bouillante. 

Une fois cuits, versez-les dans une passoire, égouttez-les puis versez-les dans la casserole de sauce 

tomate brûlante. Laissez cuire jusquô¨ ce que la sauce ait bien impr®gn® les p©tes. Juste avant de 

servir, mélangez le beurre froid aux pâtes afin de lier la sauce. 

Servez sur des assiettes chaudes et parsemez dôanneaux dôoignons. 

 

 

 

LASAGNES BOLOGNESE A LA MOZZARELLA  

 

1 litre de sauce béchamel 

750 ml de sauce bolognese 

Un peu de beurre pour beurrer un plat à gratin 

250gr de lasagne verte, ou de feuilles de pâtes fraîche 

100gr dô®dam r©p® 

1 morceau de mozzarella 

2 cuil. ê soupe dôhuile dôolive 

 

 

Beurrez un plat à gratin rectangulaire, versez-y une louche moyenne de sauce béchamel et tapissez-

le de feuilles de lasagne. 

Versez à nouveau une louche de béchamel sur les feuilles de pâtes, puis ajoutez une couche de 

sauce bolognese. R®p®tez lôop®ration jusquôen haut du plat ¨ gratin. 

Les feuilles lasagne supérieures doivent êtres recouvertes de sauce béchamel 

Coupez la mozzarella en petites d®s et parsemez les avec lôédam râpé sur es lasagne 

Terminez en ajoutant un trait dôhuile dôolive et passez 50 minutes au four pr®chauff® ¨ 180Á 

Si le fromage commence ¨ noircir, couvrez avec une feuille dôaluminium et retirer du four environ 5 

minutes avant la fin du temps de cuisson 

 

 

 

 

 

 

 

 




