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A_@ AVIS AUX, FABITANTS DU QUARTIER

NOUS RECHERCHONS DES PERSONNES BENEVOLES POU
FAIRE PARTIE DE NOTRE COMITE DE QUARTIER.

RENSEIGNEMENTS: Maurice FOURMEAU 071 59 15 35
fourmeau.maurice@hotmail.com
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BULS
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Ri tournell e chant ®e sur t ous SgHgOI.

Parlons un peu de cet évenement vécu difféeremment par tout un chac-
Certains affichent | a r ®s regtrdesavec angoisseD6autres v
Le traintrain monotone et quotidien va reprendre ses droits.

Le stress des trajets, les bouchons, les automobilistes de mauvais poil apresdéjeqatier pris a

|l a hoteé fini, termin® |l e doux famiente de | a
Bien s3%r |l e temps de ces ch res vacances ne p
r®al i t® parfois morose de |l a fin de; | h®M&eépde

trop mal ce nouveau directelAh, Vincent arasé samdus ¢ h e é

Bref, la routine! Mais comme on dit, il faut bien faire bouillir la marmlte

Pour ddautres, |l a rentr®e est synonyme doango
Nos chéres petites tétes blondesvivent dans la hantise des examens a repasser. Ah, ces!maths
Einstei m°méawypaist son br eV &t il adgpaRd méane gait goa petiti t

bonhomme de chemih

Et ce prof avec sa calvitie et son gros bouton sur lel Aeripathique! Il va falloir le supporter
toute dle | 6ann®e

Mais par contre aussi, quelle joke r et rouver | es copines et | es
Juliette, Basi | e -veusautremdeousP es autresé serez

Et ce soleil particulierement généreux cette année et qui va nous quitter tout doucement, a son

rythme, avalé les brouillardd e | a rentr ®e é
Regret s, regrets du temps qui passeeé
Ah! J 6 o u bla criseiest toujoursda. Dans | 6euphorie des vacances

cellela! Mais demain est un autre jour

ET VIVE LA RENTREE

Christiane Chatelain



DIMANCHE 13 SEPTEMBRE 2009

BROCANTE

POUR AMATEURS ET PROFESSIONNELS
oy
Rl |
PETITES RESTAURATION @%\’%
BUVETTE — %Q
De plus, cette année, vous trouverez un 515% \
stand de dégustation de Duvel

Rensignements
071 591 535 071 592 356 071 951 059

MARCHE ADEPS

517 10717 1517 20 KM

Point vert: ACCUEIL SITUE SOUS CHAPITEAU
RUE DU CHENE

— Rengignements
‘(\? 071 591 535 071 592 356
A



Sous chapiteau, rue du Chéne

DIMANCHE 20 SEPTEMBRE 2009

Des 10 h

Des 14h

Ambiance musicale

Visite du quartier en dos ™
do©ne
Lacher de ballons

e
Apéritif C
Rep&8sPOrchettg =it

Jeux pour enfants &
adultes T Bingo

Réservatiorn 071 591 535 071 592 356 071 951 059

N\ ®
AVEC LA PARTICIPATION DE Cltl ba n k

THUIN TEL:071/59.13.11

NOUS VOUS ATTENDONS NOMBREUX,

Le Comité
5



Voici une sélectiodes meilleures questions posées par des enfants.

Les

Dis Papal!

guestions sont transcrites ici qguao
Grandmere! quand tu était petite,este qudéi |l y av?ait des dinos:
Quand maman est fatigu®e, pBBurquoi cOest m

Estce que les microbes qui sont sur nous se noient quand on se @ouche

Pour gqu e-il pasid@ yioureture pour chat au golt de soutis

Pourquoi |l es moines font de? | 6al cool alors
Pourquoi les moutons ne rétrécissent pasngiigpleut?

Si un chat retombe toujours sur ses pattes, et une tartine beurrée toujours du coté du
beurre;quesepassei | quand on attache une tartine L
les jette par la fenétre

Pourquoi estce que les ballering®nt toujours des pointésNe seratil pas plus simple
déoengager des dahseuses plus grandes

Le Pére Noél existeil ?

Si Superman est tellement malin, pourquoi-ingdn slip pardessus son pantaléh

Pourquoiest e qudéon f ait leprérme mMatérau quevles baites naffesn s
Comment soOappelait | e Capit&i ne Crochet av
Dis, quand on est? mort, cbest pour | a vie
Pourquoi les établissements ouverts 24h/24klerdes serrure®

Si un mot est mal écrit dans le darthaire, comment pewin faire pour le savoi?

Pourquoi «séparée s Gil@o unimbt, alors quetous ensembleé s 6 ®cr it en de
séparés?

Sijedorsetquejerévequejedors,fadt que je me r®veill e deux
pour de lon?

Comment font les étoiles pour tenir dans le giel

Estce qudéon trouve | a grainé@ qui fait | es b
Pourquoi les crottes des oiseaux seltes noires sur les voitures blanches et blanches sur

les voitures noire8

Pourquoi le tempsasse plus vite quand on est en vacarkes

Pourqguoi les Egyptiens enroulaient les momies dans du papier t@llette

Pour quoi il y a des pois®ons dobéavril et pa

Cbest qui qui & fait | e premier b®b®



LA RENTREE DES CLASSES

Tout doucen le matin Et le soir, les devoirs

Je mets un pied par terre « Ohrage, oh désespoir

Direction la salle de bains Faut pas que |jO6me c
Pour tous les soins dentaires Sinon gare aux coups de baire

Une tartine bien beurrée L6O®col e tous |l es jo
Maman a tout préparé Cbest trop | ong, <cbo
Cbest sympa de d®marreuxd®col e tous |l es jo
Avec un bon petit déjeuner Un éternel retour

Le cartable sur le dos
Cbest six heures de boul ot

On est tousamollos Camille Delcroix
Faut dire qudon se |

Quand le matin je sommeille

Attendant le déjeuner

Devinez qui me réveill

Dun baiser au bout ddémon nez
Cdobest toi petite maman

Toi qui sait toujours comment

Me rendre heureux et content

Et] eainte tant

Ma chere petite maman

Simon Delcroix

\ |/
9
)

ouche

ur s
est
ur s

t



QUOI DE NEUF

Bienvenue dans le Quartier du Berceau
Ri en p @ant,mai$ nbus susveillons.

AT
go iop
R

A0\ | \A ..

NAISSANCES

Aucunesaissancesenseignées en ce moment

Bienvenue au Bambins, toutes nos félicitations aux parel

lls nous ont quittés

-MadameMarthe Lerminieau, Famille Palladino, rue du Chéne
-Monsieur Paul Durieux, rue des Hauts Trieux

Nos sinceres condoléances aux famill:



rILE-MOI TA RECETTE

Spaghettini Nerone

1 oignon, coupé en petits dés 500 ml de sauetomatgvoir ci-dessous)

1 gousse dobai l hach®e 5@kgnde spaghett

% peperoncino séché et p{getit paprika 1 morceau de beurre froid

sec) Gros seli poivre noir du moulin

3cuil.L"- soupe doéhuil e do6 o2aigwoasrouges, coupés en anneaux tres fins
Faites blondir | es oignons, | 6ail et | e peper
Versez la sauce tomat&dez et poivrez

Déautre part, faites cuire al dente environ 8

salée bouillante.

Une fois cuits, versdes dans une passoire, égoutteg puis verseles dans la casserole de sauce
tomate brllante. Laigssz cui re jusqud”™ ce que | a sauce ait
servir, mélangez le beurre froid aux péates afin de lier la sauce.

Servez sur des assiettes chaudes et parsemez

LASAGNES BOLOGNESEA LA MOZZARELLA =

1 litre de sauce béchamel

750 ml de sauce bolognese

Un peu de beurre pour beurrer un plat & gratin

250gr de lasagne verte, ou de feuilles de pates fraiche

100gr do®dam r ©Op®

1 morceau de mozzarella

2 cuil. €& soupe doéhuile dobéolive

Beurrez un plat a gratin rectglaire, verse/ une louche moyenne de sauce béchamel et tapissez

le de feuilles de lasagne
Versez a nouveau une louche de béchamel sur les feuilles de pates, puis ajoutez une couche de

sauce bolognes@ ® p ®t ez | 6op®r ati on jusquden haut du p
Les feuilles lasagne supérieures doivent étres recouvertes de sauce béchamel

Coupez | a mozzarell a en élatapéseeslasa@e et par sem
Terminez en ajoutant wun trait déhuile dobéolive
Si |l e fromage commence ~ noircir, couvrez ave

minutes avant la fin du temps de cuisson







