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Périodique 
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Dimanche 12 septembre 2010 
- Brocante du Quartier 

- Marche ADEPS 
          

 

Du Vendredi 17 au Lundi 20 septembre 2010 
Fête du Quartier spécial Jumelage « Thuin / Torgnon » 

         
 

Samedi 27 novembre 2010 
Souper de fin d’année 
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DIMA NCHE 12 SEPTEMBRE 2010 
 

BROCANTE 
Rond point du Berceau à Thuin 

De 8 H. A 18 H 
Pour amateurs et professionnelles 

2,5€ le mètre courant 
 

��� �  PETITES RESTAURATIONS  
��� �  BUVETTE 
 

 Renseignements  
071 591 535 – 071 592 356  

 
 
 

MARCHE ADEPS  
5 – 10 – 15 – 20 KM 

De 8 h. à 18 h. 
 

ACCUEIL SITUE SOUS CHAPITEAU 
Rue du Chêne à Thuin 

 
Renseignements  

071 591 535 – 071 592 356  
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30ème anniversaire jumelage 
Thuin / Torgnon 

 

 
 
 
 
 
 
 
  
 

Sous chapiteau, rue du Chêne 
 

VENDREDI 17 SEPTEMBRE 2010 
 

 Accueil des Torgnoleins - Verre de l’amitié 
 Rencontre et soirée avec les familles d’accueil 
 

SAMEDI 18 SEPTEMBRE 2010 
 
  9 h 30’ Rendez-vous au chapiteau pour visiter Thu in 
10 h Le Beffroi 
13 h Repas sandwich au chapiteau 
14 h Distillerie de Biercée 
18 h Repas – Blanquette de veau, purée 
 10 €/personne (Réservation souhaitée avant   
 le 12/09/2010) 
20 h Animations Valdôtaines – danses et  
 Chants (gratuit) 
 Concert « La Turlutte » (gratuit) 
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DIMANCHE 19 SEPTEMBRE 2010 
 

Ambiance musicale 
 

10 h 30’ Balade dans le quartier à dos d’âne  
 Lâcher de ballons 
 Tombola express  
 
11 h 30’ Accueil des autorités Communales  
 et groupes folkloriques  
 Discours - Apéritif 
 Inauguration de l’Aire de jeux  
 
13 h Repas Porchetta (Réservation souhaitée avant 
 le 12/09/2010)  
 Projection photos rétro jumelage 
 Animation « Les Tondeuses à Gazons » de  
 Michel Cotton 
  
14 h 30’ Jeux de Bingo pour enfants & adultes 

 
Réservation : 071 591 535 – 071 592 356 – 071 951 059 

 
 
 
AVEC LA PARTICIPATION DE  
 
 

NOUS VOUS ATTENDONS NOMBREUX, 
Le Comité 
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LUNDI 20 SEPTEMBRE 2010 
 
 Départ des Valdotains  
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 SOUPER DE FIN D’ANNEE 
 

 
 

SAMEDI 27 NOVEMBRE 2010 
 

 
Réservez déjà la date car, comme chaque année, nous sommes heureux de vous convier à notre 
souper.  
 
Un bulletin de réservation, ainsi que tous les détails vous parviendra ultérieurement. 
 

Nous vous attendons nombreux. 
Le Comité. 
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La Vallée d’Aoste ou Val d’Aoste et Valle d’Aosta en italien est une région autonome 
d’Italie située au nord-ouest du pays, exerçant également les prérogatives d’une 
province. Elle correspond à la haute vallée de la Doire boltée. 
Elle tire son nom de son ancien chef-lieu, Aoste. Ses habitants sont appelés les 
“Valdôtains”. La superficie de la vallée d’Aoste est de 3.263 km². Elle est divisée en 
huit “Communauté de Montagne” réparties sur 74 communes. 
Ancienne colonie romaine, elle a ensuite fait partie du Royaume des Francs, de 
l’Empire Carolingien et du Royaume de Bourgogne, puis des Etats de Savoie avant 
sont intégration à l’Italie, en 1860. elle fit cependant partie du premier Empire de 
1800 à 1814, constituant l’arrondissement d’Aoste longtemps située à l’intersection 
des axes militaires et commerciaux stratégiques entre le France, la Suisse et l’Italie, 
Aoste ou “Petites Rome des Alpes” conserve des traces importantes de son histoire 
comme : l’Arc de Triomphe d’Auguste, les Portes romaines, le théâtre antique d’Aoste 
capable d’accueillir 4.000 spectateurs. 

La vallée d’Aoste est aussi un lieu de passage ancien, via le 
Grand Saint-Bernard, pour les pèlerins se rendant à Rome, 
Saint-Rhemy en basses, Aoste et Pont Saint-Martin sont trois 
étapes de la Via Francigena, mentionnées par Sigerie, en 990 
(Sigerie Archevêque de Canterbury de 990 à 994). 
En application des dispositions de la loi constitutionnelle du 20 
janvier 1948, l’Etat italien reconnaît le statut de langue officielle 
au français à côté de l’italien à tout niveau en Vallée d’Aoste. Le  
valdôtain reconnu au niveau local est enseigné dans les écoles 
maternelles et primaires est une langue franco-provençale 
(arpiton) 
La Vallée d’Aoste est parcourue par la Route Nationale 26 qui se 
termine au Col du Petit Saint-Bernard, à la frontière française 
avec la Savoie et l’autoroute A5, qui se termine au tunnel du 
Mont Blanc (frontière française avec la Haute Savoie). 

La Route Nationale 27 commence à Aoste et mène au tunnel du Grand Saint-Bernard avant de poursuivre 
jusqu’au Col du même nom.  
La Vallée compte plus de 500 petits hôtels de 3 à 4 étoiles souvent des affaires de familles. 
Les stations d’hiver sont nombreuses et réputées comme Courmayeur  au pied du Mont Blanc, le Breuil près du 
Ceruin, Crévacol, La Thuile, Pila relie directement à Aoste par une télécabine. 
La pratique de la randonnée est sans aucun doute l’un des principaux volets du tourisme estival au Val 
d’Aoste. La région est concernée notamment par les parcours du « Tour du Mont Blanc », « le Tour du Mont 
Rose ». 
La cuisine valdôtaine est fortement caractérisée par le milieu où elle s’est développée au cours des siècles. Les 
Alpes, la Vallée d’Aoste, région dont l’altitude moyenne est supérieures à 2.000 mètres, les produits offerts par 
le territoire sont limités et dans le passé les tables des valdôtains ont toujours été très pauvres. Cependant, 
celles des riches propriétaires ne l’étaient pas du tout et cela témoigne du fait que les montagnards de cette 
petite région ont su obtenir des plats succulents à partir de minces ressources à leur disposition. Les spécialités 
valdôtaines sont notamment les vins et les fromages, dont la majorité ont reçues l’appellation d’origine 
protégée. 
Les principaux ingrédients sont pour les légumes des raves, des poireaux et des oignons, pomme de terre, les 
fromages de vache et chèvre, la viande de chamois et de veau, le riz, les châtaignes, les fruits pommes et poires 
surtout. D’autres produits également typiques, tel que le miel, l’eau de vie et génépy. 

A propos de fromage, voici un dictons du Val d’Aoste : « la fromadzo frëque l’at trèi vertu : toute la fam, sa sèi, 
é lave lè dèi » (le fromage frais a trois vertus : il ôte la faim, la soif, et il lave les dents). 
 

Patrice Culot. 
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Certains se demande, et à juste titre que fait le Comité avec l’argent récolté lors de nos fêtes ? 
 
D’abord il nous faut payer les fournisseurs : brasseur, traiteur, boulanger, boucher, orchestre, l’eau, 
l’électricité, les spectacles pour enfants, le bulletin, le Noël des 80 ans et plus … Reste ensuite un léger bénéfice 
qui au fur et à mesure des années nous permet d’investir comme c’est le cas aujourd’hui et d’installer sur notre 
terrain d’accueil, rue du Chêne, une aire de jeux pour les enfants (plus de photos sur www.leberceau.be). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Sachez que l’investissement est de 5000,00 € dont une participation de la Commune de 750,00 € que nous 
remercions. 
 
Merci vivement à vous aussi pour votre participation à nos différentes activités et espérons toujours vous 
compter de plus en plus nombreux. 
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Sans oublier tous les bénévoles du Comité sans lesquels tout cela ne serait pas possibles. 
 
L’inauguration officielle aura lieu lors de la Fête de Septembre (Voir programme). 
 

Le Comité 
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La Volkswagen Coccinelle 
 
La Volkswagen Coccinelle est la première automobile construite par le constructeur allemand, ainsi 
nouvellement créée et dont le nom signifie « voiture du peuple ». Produite en 1938, elle est conçue par 
l’ingénieur allemand Ferdinand Porsche sur la demande du chancelier Adolf Hitler, alors à la tête du 
Troisième Reich allemand. 
Parallèlement au gouvernement allemand qui prend de plus en plus de place dans le domaine de l’automobile, 
Ferdinand Porsche ingénieur âgé de 56 ans en 1931 décide de monter son propre bureau d’études avec à 
l’esprit l’idée de créer sa propre marque ainsi que de produire une automobile bon marché pour les masses 
populaires. Il engage une petite équipe qui sous sa direction va travailler sur la première commande du 
bureau. L’équipe définit dés lors un cahier des charges pour le moins original ; moteur à l’arrière, châssis 
poutre, roues indépendantes et barres de torsion. Porsche dessine un 4 cylindre à plat refroidi par air le cahier 
des charges fixé par le gouvernement allemand est contraignant. Hitler fixe dans son discours, un prix 
maximum de moins de 1.000 reichsmark (le salaire moyen d’un travailleur étant de 200 à 300 reichsmark par 
mois), afin de convenir au plus grand nombre. Elle doit être puissante mais surtout économique à l’achat mais 
également à l’usage. Ainsi la voiture doit être propulsée par un moteur de 1 litre et d’une consommation 
maximale de 7 litres d’essence 100 Kms et d’une vitesse pouvant atteindre 100 km/h. Par ailleurs, la nouvelle 
voiture doit être capable de loger confortablement 4 personnes voir 5. De plus, étant donné que les garages 
pour véhicule sont assez rares à l’époque, la voiture doit être capable de résister à tous types d’intempéries 
tout particulièrement le froid. 
En 1936, Adolf Hitler inaugure l’usine Wolfsburg qui va fabriquer Volkswagen GMBH, la société  est intégrée 
au registre de commerce en 1938; l’usine est presque totalement terminée en 1939 et dispose des meilleures 
machines américaines disponible. 
La guerre retarde cependant le lancement de la Coccinelle. L’usine est en effet utilisée par l’armée. Les 
chaînes de montages sont utilisées pour construire des « Kübelwagen » équivalent allemand de la Jeep. Ce 
n’est qu’en 1948 que la production industrielle commence réellement.  
Elle se voit attribuer de nombreux surnoms affectueux, entre autres d’animaux en raison des ses formes très 
rondes, « Kafer » (Scarabée)  en Allemagne, « Beetle » (Scarabée encore) au Royaume-Uni, « Escarabajo » 
(Scarabée toujours) en Espagne ou encore « Coccinelle » en France. Elle dépasse, le 17 février 1972, le record 
des modèles vendus, détenu par la Ford T. elle fut au total produite à plus de 21.529.464 exemplaires à travers 
le monde. 
Néanmoins, dans les années 1970, à une époque où le dessin automobile italien atteint son apogée, le dessin de 
la Coccinelle apparaît obsolète. L’habitabilité, un défaut inhérent à sa forme, ne suffit plus, si bien que sa 
production est arrêtée en 1978 en Europe. 
A partir du modèle de l’après guerre, motorisé par un 1.131 cm³ développant 25 ch., l’évolution technique de 
la Coccinelle va se faire sous la forme d’augmentations répétées, mais prudentes de la cylindrée dans le but de 
trouver les chevaux qui manquent cruellement : 1.192 cm³ et 30 ch. En 1954, puis 34 ch. En 1960, 1.285 cm³ et 
40 ch. En 1965n 1.493 cm³ et 44 ch. En 1966, 1.584 cm³ et 50 ch. En 1972. 
Du point de vue esthétique, des remodelages successifs tenteront de moderniser la ligne en lui donnant des 
volumes tout en sauvegardant le look traditionnel de la voiture. En 1998, Volkswagen décide de « ressusciter » 
le mythe en présentant une version mise au goût du jour, sobrement dénommée Volkswagen New Beetle. 
 

Propos recueillis par Patrice Culot. 
 
Lors de notre prochain bulletin, nous vous parlerons de la Fiat 500 
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Très joli......ment dit !!! 
  
Loin des vieux livres de grammaire, 
Écoutez comment un beau soir, 
Ma mère m'enseigna les mystères 
Du verbe être et du verbe avoir. 
  
  
Parmi mes meilleurs auxiliaires, 
Il est deux verbes originaux. 
Avoir et Être étaient deux frères 
Que j'ai connus dès le berceau. 
  
  
Bien qu'opposés de caractère, 
On pouvait les croire jumeaux, 
Tant leur histoire est singulière. 
Mais ces deux frères étaient rivaux. 
  
  
Ce qu'Avoir aurait voulu être 
Être voulait toujours l'avoir.  
À ne vouloir ni dieu ni maître, 
Le verbe Être s'est fait avoir. 
  
  
Son frère Avoir était en banque 
Et faisait un grand numéro, 
Alors qu'Être, toujours en manque 
Souffrait beaucoup dans son ego. 
  
  
Pendant qu'Être apprenait à lire 
Et faisait ses humanités, 
De son côté sans rien lui dire 
Avoir apprenait à compter. 
  
  
Et il amassait des fortunes 
En avoirs, en liquidités, 
Pendant qu'Être, un peu dans la lune 
S'était laissé déposséder. 
 

 
Avoir était ostentatoire 
Lorsqu'il se montrait généreux, 
Être en revanche, et c'est notoire, 
Est bien souvent présomptueux. 
  
  
Avoir voyage en classe Affaires. 
Il met tous ses titres à l'abri. 
Alors qu'Être est plus débonnaire, 
Il ne gardera rien pour lui. 
  
  
Sa richesse est tout intérieure, 
Ce sont les choses de l'esprit. 
Le verbe Être est tout en pudeur 
Et sa noblesse est à ce prix. 
  
  
Un jour à force de chimères 
Pour parvenir à un accord, 
Entre verbes ça peut se faire, 
Ils conjuguèrent leurs efforts. 
  
  
Et pour ne pas perdre la face 
Au milieu des mots rassemblés, 
Ils se sont répartis les tâches 
Pour enfin se réconcilier. 
  
  
Le verbe Avoir a besoin d'Être 
Parce qu'être, c'est exister. 
Le verbe Être a besoin d'avoirs 
Pour enrichir ses bons côtés. 
  
  
Et de palabres interminables 
En arguties alambiquées, 
Nos deux frères inséparables 
Ont pu être et avoir été.  
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Comme chaque année la fête d’Halloween se rassembleront, accompagnés de leurs 
parents,  à la Taverne du Berceau, rue de Chêne, pour une ballade en musique dans 
le quartier le  

DIMANCHE 31 OCTOBRE 2010 A 18H30 

 
De plus amples renseignements vous parviendront en temps utile. 

 
 
 

Bienvenue dans le Quartier du Berceau :  
- Françoise Mehauden et Andy Kirk, rue du chêne   
 

NAISSANCES 
Maxime, né le 08/07/2010 de Olivier et Carine Culot – grands parents : 
Anny et Patrice Culot, rue des Cerisiers. Arrière-grands-parents : 
Denise et André Culot de Couillet. 
 

Bienvenue au Bambins, toutes nos félicitations aux parents  

Ils nous ont quittés 
- Madame Chauvier, rue du Berceau 5 
- Monsieur Oscar Balieu, veuf de Nelly Boudart, Drève des Alliés 95 
      

Nos sincères condoléances aux familles 
 



www.leberceau.be 

 
 
 
 
 
 
ENTRECÖTES MARINEES AUX TOMATES 
 

Pour 4 personnes 
- 2 à 4 entrecôtes (selon grosseur) 
- 4 tomates 
- 2 oignons, pas trop gros 
- 2 gousses d’ail 
- 4 c. à soupe de vinaigre de vin 

- 3 c. à soupe de vin rouge 
- 2 c. à soupe de poivre noir en grains 
- 2 c. à soupe rase de thym frais effeuillé 
- Huile d’olive 
- Sel et poivre 

 
Préparation 
- Fendez légèrement la peau des tomates en croix, plongez-les dans une casserole d’eau bouillante et retirez-les 
après 30 secondes. Pelez-les, épépinez-les et taillez-les en dès. 

- Emincez les oignons, versez-en la moitié dans un grand plat et déposez-y les entrecôtes. Ajoutez les tomates, 
les gousses d’ail taillées en lamelles, le thym, le poivre noir, 4 c. à soupe d’huile, le vin et le vinaigre. 
Parsemez avec le restant des oignons. Couvrez et laissez mariner 6 h. au frigo, en retournant la viande de 
temps en temps. 

- Égouttez la viande, déposez-la sur un plat, couvrez et laissez-la à température ambiante. Versez la marinade 
dans un poêlon, portez à ébullition et laissez mijoter 15 minutes sur feu doux. Mixez, rectifier 
l’assaisonnement et tenez au chaud, le temps de faire griller les entrecôtes badigeonnées d’huile d’olive. Vous 
pouvez les griller au barbecue ou dans une poêle-gril préchauffée à sec. 

- Salez et poivrez la viande en fin de cuisson et servez avec la sauce. 
 
 
SAUMON EN PAPILLOTES 
 

Pour 4 personnes 
 
1 c. à soupe de baies roses 
1 carottes 
Cerfeuil  
4 c. à soupe de crème fraîche 
1 échalotte 

800 gr de filet de saumon 
5 cl de fumet de poison 
2 poireaux 
Sel, poivre

 
Préparation 
- Préchauffez le four 160°C (th.6) 
 Lavez et pelez la carotte et hachez-la finement puis pelez et émincez l’échalotte 
- Nettoyez les poireaux et coupez-les en fines rondelles 
- Coupez le filet de saumon en 4 parts. Découpez 4 feuilles de papier sulfurisé. 
- Déposez au centre un peu de poireau, une tranche de saumon, un peu de carotte et de nouveau des poireaux. 
- Mélangez la crème et le fumet de poisson. Salez et poivrez. 
- Arrosez l’intérieur de chaque papillote de cette préparation et ajoutez quelques pluches de cerfeuil et les baies 
roses. 

- Fermez les papillotes et déposez-les dans un plat allant au four. Glissez au four et laissez cuire 15 minutes. 
- Servez bien chaud, accompagné de riz. 
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ERREUR DE LIVRAISON 
Désireux de faire un cadeau à sa fiancée, à l’occasion de sa fête, un jeune homme se rend dans un magasin de 
nouveautés et y achète une paire de gants. Sa sœur qui l’accompagne en profite pour acheter deux culottes de 
soie. Surchargée de travail, la vendeuse se trompe d’adresse et envoie les deux culottes à la fiancée 
accompagnée d’une lettre du jeune homme. C’est avec ahurissement que la jeune fille reçoit le colis 
accompagné de la lettre suivante : 
Ma chérie, 
N’ayant pas le bonheur d’être près de toi pour ta fête, je t’adresse un petit souvenir qui te diras, je l’espère, ou 
est ma pensée en ce moment.  
Mon choix étant difficile je me suis décidé pour cet article car j’ai remarqué à plusieurs reprises que tu n’en 
portais pas. Oh !  Ma Chérie, si je pouvais te les enfiler moi-même, quel bonheur serait le mien ! Mais, hélas, je 
ne pourrai te voir avant quelques jours, alors  je me résigne à penser que la main de beaucoup de jeunes gens 
les frôleront avant moi, preuve de succès que tu obtiens toujours en société. Je les ai essayé à la vendeuse qui 
paraissait avoir la même taille que toi et je les ai bien observés pendant quelque temps. L’effet était très 
séduisant.  
Permets-moi de te donner un petit conseil lorsque tu les enlèveras pour la première fois, souffle bien dedans 
afin qu’ils ne restent pas humides et remet un peu de talc pour que cela glisse bien. 
En attendant de te les voir porter, je te pose un long baiser voluptueux sur la peau douce qu’ils vont recevoir. 
Bonne fête ma chérie, 
Celui qui t’aime. 

Liliane Delcroix 
 
ANGLETERRE - IRLANDE 
L’histoire se passe dans un pub anglais près de Wembley juste après un match de rugby Angleterre Irlande. 
Naturellement, l’Angleterre a gagné et les gagnants fêtent la victoire à la Stout. 
Trois supporters anglais boivent leur Guinness lorsqu’ils remarquent un Irlandais à l’autre bout du bar. Le 
premier Anglais dit à ses potes qu’il va l’asticoter un peu. Il s’approche de l’Irlandais et après lui avoir tapé 
sur l’épaule, il lui dit : 

- Hé l’Irlandais, j’ai entendu dire que votre Saint Patrick était de la jaquette … 
- Oh vraiment, hmmm, je ne savais pas ça. Réplique l’Irlandais imperturbable. 

Un peu déçu, le supporter retourne voir ses potes et leu raconte : 
- Incroyable, je lui ai dit que son Saint Patrick était une pédale et il n’a pas bronché ! 
- Tu ne sais pas t’y prendre, lui dit alors le deuxième, regarde-moi faire et apprends. 

Et donc le deuxième supporter s’approche de l’Irlandais, lui tape sur l’épaule et lui dit : 
- Tu savais que ton Saint Patrick, en plus d’être de la jaquette, il adorait se déguiser en femme ! 
- Oh, hmmm, je ne savais pas ça, merci pour l’information. 

Stupéfié et décontenancé par tant de flegme, l’Anglais retourne voir ses potes et leu avoue : 
- tu avais raison, y a rien qui semble le mettre en rogne ! 

Et le troisième leur dit alors : 
- Non, non, non les gars, moi je vais y arriver à l’énerver. Regardez plutôt. 

L’Anglais s’avance vers l’ennemi juré, lui tape sur l’épaule et lui dit : 
- tu savais que ton Saint Patrick était anglais … 
- Je sais, répond l’Irlandais, c’est ce que tes deux copains sont venus m’expliquer tout à l’heure 
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SAISON 2010  

 

12 septembre  Brocante du Berceau  

 Marche Adeps  

Du 17 au 20 septembre Fête du Quartier « Spécial Val d’Aoste » 

31 octobre  Halloween  

27 Novembre  Souper fin d’année.  

1 décembre  Saint-Nicolas des enfants  

Décembre Concours déco de Noël  

 Distribution de notre traditionnelle branche de sapin  

 Le Père Noël en visite chez les 80 ans et plus.  

 

SAISON 2011 

 

Février  Carnaval  

Avril  Visite dans votre région  

 Concours de Whist 

 Fête du printemps  

Juin  Barbecue entre voisins   

 

Nous attendons pour le prochain bulletin vos articles, vos recettes, … 
AU PLUS TARD LE 15 NOVEMBRE 2010 
 

Editeur responsable : 071 951 059 – 0495 535 824  
« patrice.culot@brutele.be »  

Rue des Cerisiers 4 
 


